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Nynis Havsbad

Souschef till Nynis Havsbad

Nar du vill att jobbet ska vara mer 4n bara ett jobb erbjuder vi variation pa olika sitt. Hos oss far du vara dig sjélv! For vi vet att en
inkluderande arbetsplats ger framgéng och det blir roligare att gé till jobbet. Hos oss far du intressanta och utmanande arbetsuppgifter.

Nér du vill att jobbet ska vara mer &n bara ett jobb erbjuder vi variation pa olika sétt. Hos oss far du vara dig sjilv! For vi vet att en
inkluderande arbetsplats ger framgéng och det blir roligare att gé till jobbet. Hos oss far du intressanta och utmanande arbetsuppgifter.

Nynis Havsbad ir en unik destination dir naturens lugn moéter hogklassig service och matupplevelser i virldsklass. Hir jobbar vi
nira havet, omgivna av vacker skérgard, vilket ger en inspirerande arbetsmiljo som genomsyras av kvalitet och omtanke. Vart kok
préaglas av ett starkt fokus pa lokalproducerade ravaror och svensk husmanskost med en modern twist, vilket ger oss stora mojligheter att
skapa kreativa och smakrika menyer.

Att arbeta hér innebér att vara del av ett engagerat team som stéindigt stravar efter att overtriffa gastens forvintningar, bade i service och
i matlagning. Vi har hoga ambitioner och ett genuint driv for att leverera det lilla extra — ndgot som gor Nynés Havsbad till en spdnnande
och utvecklande arbetsplats for en sous-chef som vill véxa och skapa.

Ar du en passionerad sous-chef som ilskar svensk husmanskost men vill ta den till nista niva? Vi soker dig som brinner for att skapa
nya, spannande menyer dér tradition méter modern innovation. Som en av vara sous-chefer dr du navet i koket som leder, inspirerar och
lyfter hela teamet — och sjdlvklart 4r du hands-on nér det géller att leverera mat av hogsta kvalitet.

Vi vill ha dig som:

¢ Har ett genuint driv att utveckla och fornya menyer med smak, kérlek och nytinkande utefter vad arstiden erbjuder

e Ar en trygg och tydlig ledare som ilskar att coacha och dela med dig av dina kunskaper

e Har gedigen erfarenhet fran a la carte-kok och kidnner dig bekvidm med att arbeta i hdgt tempo

e Har koll pa kdksekonomi, inkdp och att hélla kostnader under kontroll utan att tumma pé kvaliteten

e Ar nyfiken pa virldens smaker men alltid med svensk husmanskost som bas

e Du ér van vid att f6lja riktlinjer och rutiner, men ser samtidigt mojligheter i forandringar och utveckling langs vigen.

Vad du kommer gora:

¢ Vara en kreativ motor i kdket och aktivt delta i den dagliga servicen

¢ Leda och inspirera koksteamet med tydlighet och passion

o Kvalitetssdkra varje rétt och utveckla menyer som imponerar pa gisterna
¢ Ansvara for inkop, kostnadskontroll och att skapa héllbara 16sningar

¢ Du rapporterar till var F&B Manager

Ar du redo att siitta din priigel pa en klassisk matkultur och ta den till nya héjder? Kom och viix med oss — hir far du bade frihet och stod
att skapa magi!

Observera att alla medarbetare inom Sodexo behdver genomfora en identitetsvalidering innan anstillning.
Vilkommen att soka!

Sodexokoncernen Sodexo grundades av Pierre Bellon i Marseille 1966 och ér virldsledande inom héllbar mat och erbjudanden inom
larande, arbete, hélsa och néje. Sodexokoncernen dr unik genom sitt oberoende och grundarfamiljens deldgande, sin hallbara
affarsmodell och serviceutbudet med maltidstjinster och FM-tjénster. Dessa erbjudanden méter alla utmaningar i vardagen med ett
dubbelt mal: att forbéttra livskvaliteten for vara medarbetare och dem vi erbjuder véra tjanster, och att bidra till ekonomiska, sociala och
miljomassiga framsteg i de samhéllen dér vi dr verksamma. For oss gar tillvaxt och socialt engagemang hand i hand. Pa Sodexo ar véart
syfte att skapa en bittre vardag, for ett béttre liv for alla.
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